La venta de granadas y zumo por Intemet
se consolida en su segunda temporada

La web campodeelche.com recibe peticiones desde todos los puntos del pais

La empresa ilicitana comercializard este afio 80.000 kilos en fruto y en liquido
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El afio pasado comercializé sélo
60.000 kilos, pero ahora ha teni-
do que emplear toda la produc-
cion, 80.000, ante la demanda exis-
tente. La segunda temporada de
trabajo para la empresa Grana-
das de Elche SL ha desbordado
todas las expectativas. A su pagi-
na web www.campodeelche.com,
llegan peticiones de toda Espaiia
solicitando tanto la fruta como el
zumo, que lleva menos tiempo
comercializdndose. Ademas, res-
taurantes de alta cocina de varias
comunidades autonomas se han
sumado a su lista de clientes, lo
que esta sirviendo para consoli-

dar un proyecto que da a conocer,

la granada mollar ilicitana.

«Vamos por buen camino», ase-
guraba Celid Mas Martinez, res-
ponsable de la empresa. Las pers-
pectivas son excelentes, y como
destaco, «los estudios que se estan
haciendo a nivel nacional e inter-
nacional sobre las propiedades
de la granada, que damos a cono-
cer a través a de nuestra pagina
web, estdn ayudando a que se
conozca cada vez mas y a que la
demanda sea mucho mayor».

Lo mas importante, como recal-
caba, «es que ofrecemos un pro-
ducto de calidad. La prueba es que
son los propios clientes los que,
con el boca a boca, propician que
la gente se vaya poniendo en con-
tacto con nosotros para solicitar-
nos granada».

Estudios

Para garantizar las condiciones
del producto, se encargd al depar-
tamento de Tecnologia Agroali-
mentaria de la Universidad
Miguel Hernandez, un informe
sobre las caracteristicas del zumo
de granada envasado. Realizado
por el profesor Angel Antonio Car-
bonell Barrachina, los resultados
revelaron que el contenido en
minerales es «el 6ptimo y espera-
do, considerando que se trata de
un zumo hatural de granada, sin
adicién de ninghn otro tipo de
ZUumon.

Igualmente, un estudio de la
Universidad de Michigan confir-
ma que el zumo de granada «redu-
ce los niveles nocivos del coleste-
rol y también se ha demostrado
que reduce los valores del antige-
no prostatico especifico o PSA, un
marcador tumoral».

Celia Mas insistio en la nece-
sidad de seguir promocionando el
consumo de la granada, «que tan-
ta demanda esta teniendo fuera
de la Comunidad Valenciana», e
insistio en la posibilidad de que
las empresas la incorporen como
una opciéon mas a regalar con
motivo de las proximas fiestas
navidenas.

La produccion nacional de gra-
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nada se exporta principalmente
a Francia, Gran Bretana, Paises
Bajos y Polonia, mientras que tan-
to en Estados Unidos como en
Meéxico, hay una gran demanda
de zumo.

Los interesados en adquirir gra-
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nadas a través de internet pueden
entrar en la tienda on line de la
empresa, registrarse, y reservar
los pedidos para que estén en el
domicilio que se indique el dia
seleccionado. El cliente elige el
dia de entrega entre las fechas

Empresa: Granadas de Elche S.L.
Web: www.campodeelche.com.
Produccién: Unos 80.000 kilos, que
se empleardn en su totalidad para
atender. las solicitudes que llegan.
Recoleccidn: Se inicio el pasado dia
1 para la segunda temporada de
venta a través de internet.
Demanda: Tanto de fruta como de
ZUMo, cuya comercializacion se ini- -
cié antes del verano.

El boca a boca ha
sido fundamental
para promocionar
los productos

libres del calendario que se acom-
paia, y la empresa recolecta las
granadas en su punto éptimo de
maduracion el dia antes de su
entrega.

Para Celia Mas todavia hay
mucho por hacer, «pero al menos
comprobamos que el esfuerzo que
venimos realizando esta mere-
ciendo la pena. Era una iniciati-
va nueva, pero ha tenido una
muy buena aceptacion. Ademas,
este afio ha habido agua para
regar y eso beneficia la calidad
del fruto».



