Las palmeras ‘in vitro’ empezaran a
estar a plena produccion en el 2010

De los 600 kilos de datiles que se han obtenido este
afio se podran alcanzar entre go y 100 toneladas

Hay 12.000 ejemplares en todo el término municipal
pero no todas son para plantacién industrial

J.C. ROMERO ELCHE

La tesis doctoral Aspectos tecno-
logicos para el aprovechamiento
agroindustrial del datil de tipo
blando, realizada por el investi-
gador ilicitano de la Universidad
Miguel Hernandez y miembro de
la Estacion Phoenix, José Vilella,
a través del Departamento de Tec-
nologia Agroalimentaria de la
Divisién de Tecnologia de Ali-
mentos, y con la colaboracion del
Instituto Valenciano de Investi-
gaciones Agrarias (IVIA), marco
el inicio del proceso. Se estable-
cieron las bases cientifico-tecno-
logicas para el desarrollo de una
industria del datil y la conserva-
cidn en fresco del datil de tipo
blando, que es el que habitual-
mente se produce de forma mayo-
ritaria en Elche.

La palmera puede cosecharse
una sola vez, manteniendo el pro-
‘ducto en unas condiciones segu-
ras. De este modo se estara en con-

diciones de abastecer al mercado
con détiles frescos en funcion de
la demanda, aprovechando el datil
que se produce en el término
municipal ilicitano.

Mediante las investigaciones
que se dieron a conocer en el 2005,
se alcanzaron los 112 dias de con-
servacion, tres meses y medio de
datil fresco, frente a los dos o tres
dias de duracion habitual. Para
ello se utilizan técnicas de con-
servacion mediante atmésferas
modificadas, frio-conservacion a
temperaturas bajas pero siempre
por encima del punto de congela-
cion. ’

El fruto siempre se mantiene
con temperaturas superiores al
punto de congelaciéon y con unos
gases o atindsferas que lo rodean,
y que permiten mantener su
humedad para que no se seque.
Con ello se prolonga su conser-
vacién.

Meses después, 1a primera pro-
duccion de palmeras in vitro de la

Estacion Phoenix, con mas de un
millar de ejemplares, que fueron
repartidas el 16 de mayo del 2002,
empezaban a dar frutos un aiio
antes de lo previsto. Era algo tes-
timonial —unos 60 kilos-, pero
confirmaba el trabajo que se venia
desarrollando.

Tutela

El Ayuntamiento, a través de la
Estacion Phoenix, se esta encar-
gando de tutelar la puesta en mar-
cha del proceso de comercializa-
cion de los datiles producidos por
las palmeras in vitro. En este sen-
tido, el pasado afo quince pro-
ductores constituyeron la Socie-
dad Agraria de Transformacién
Datelx que se encargara de ello,
aungue otros interesados optaron
por unirse a Coopelche para esta
misma funcién.

Durante los proximos meses el
trabajo se centrara principal-
mente en preparar el terreno, para
el momento en el que los datiles

Un registro
sanitario para
la instalacion
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Dentro de las actuaciones
gue ya se han puesto en
marcha para la comerciali-
zacion delos datiles de pal-
meras in vitro, para este afo
se esta gestionando dispo-
ner de un registro sanitario
para las instalaciones.

José Vilella explicé que
«la estacion es piloto pero
las producciones que se
obtengan de las ensayos se
podrian ya comercializar si
se considerara oportuno.
Hasta ahora se trata de
muestras,y hay que ir dan-
do pasos hacia la comer-
cializacion. Se han presen-
tado en Fitur o en las jor-
nadas del campo de Elche,
con mucho éxiton.

Seglin asegurd, «la con-
cepcion de la produccion del
datil va a cambiar total-
mente, porque se pasa de
una gestion familiar, arte-
sanal, a una organizacién
industrial».
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CRONOLOGIA
Febrero del 2005: Una tesis doc-

toral sienta las bases para el desa-
rrollo de la industria del datil en
Elche.

p Noviembre del 2005: Las prime-
ras palmeras 'in vitro' empiezan a
producir datiles.

p Diciembre del 2006: Agricultores
inician los trdmites para constituirse
en cooperativa para comercializar
los datiles de palmeras 'in vitro'.
B Mayo del 2007: Se constituye la
Sociedad Agraria de Transforma-
cién Datelx para la produccion,. -
transformacion y comercializacion
de datiles a nivel nacional e inter-
nacional.

» Junio del 2008: La Estacién Pho-
enix estima que en el 2010 las pal-
meras empezardn a estar en plena
produccién con entre 60 y 100
toneladas de datiles procedentes
de palmeras ‘in vitro'.

La Estacion Phoenix
viene aportando
todo el apoyo
tecnolégico

Una SAT ilicitana se
prepara para la
comercializacién de
la cosecha

puedan estar en el mercado en
condiciones. En este sentido,
mientras este afio se han llegado
a obtener entre 500 y 600 kilos,
para €l 2010 las palmeras in vitro
estaran en condiciones de ofrecer
«producciones importantes»,
como destacd José Vilella.

El técnico de 1a Estacién Phoe-
nix, que recientemente presento
una ponencia sobre el tema en el
XXXV Congreso Nacional de Par-
ques y Jardines Publicos, asegu-
ro que «el calculo tedrico es de
entre 90 y 100 toneladas de datiles
procedentes de palmeras in vitro
en el término municipal de Elche.
Ya estamos hablando de algo con-
siderablen».

Desde el 2002 se han distribui-
do entre 10.000 y 12.000 ejempla-
res, «aungue no todas se han des-
tinado a plantaciones industria-
les. Ha habido agricultores que en
su momento solicitaron un menor
namero de palmeras in vitro para
tenerlas en sus parcelas simple-
mente».

Transferencia

Los procesos post-cosecha previos
a la comercializacion a gran esca-
la se han probado en el laborato-
rio, «y el reto es pasarlo a escala
de produccién mediante la trans-
ferencia de tecnologia. Hay que ir
probando los procesos a escala
piloto industrial, definir dichos
procesos y las producciones, y
usarlas para dar a conocer €l pro-
ducto al consumidor. No se trata
de crear expectativas, sino de ir
paso a paso, como se estd hacien-
do ahoran.

José Vilella destaca principal-
mente «el apoyo técnico que los
productores van a tener de la Esta-
cion Phoenix, con el fin de que en
unos anos estén en condiciones
de desarrollar el proyecto y la
empresa tenga la capacidad sufi-
ciente. Disponemaos de un control
sobre la maduracion del fruto,
manteniéndolo fresco y aumen-
tando el tiempo de oferta y que
ésta sea de calidad, deslocalizan-
do la campainia».



